
Millesime : 2017

DOMAINE DE MALTAVERNE

Accords mets et vins

Accompagne à merveille fruits de mers, viandes blanches et 

fromages de caractère (chèvre, comté affiné…). Très apprécié en 

apéritif. Idées de recettes : andouillettes à la moutarde, crottin de 

chèvre fondu sur fond d'artichaud, asperges à la sauce d'avocat, 

rillettes de saumon.

Détails
Domaine : Domaine de Maltaverne
Couleur : Blanc
Effervescent : Non
Millesime : 2017
Degrès : 12,5 %
Viticulture : Raisonnée
Primeur : Non
Bio : Non
Contenance : 0,75 L
Cépages : Sauvignon
Région : Centre Loire
Packaging : carton de 6
Appellation : AOP Pouilly fumé

Caractéristiques
Terroir : Les parcelles sont plantées sur des sols kimméridgiens (huîtres fossilisées, 
parfait pour une belle minéralité), exposées Sud-Ouest et sont alimentées de façon 
organique. Les vignes ont entre 20 et 30 ans.
Cépage : Sauvignon 100%
Vendange : Mécaniques
Viticulture : Raisonnée
Vinification : La vinification est totalement naturelle et est générée par les levures 
indigènes, propres à notre terroir. 2 mois d'élevage sur lies fines.
Elevage : L'élevage se fait en cuve inox uniquement, dans une cuverie naturellement 
thermorégulée.

Dégustation
Robe : Robe claire et dorée
Nez : Un premier nez frais et porté sur le fruit, après agitation, la 
fraîcheur exprime des notes marquées d’agrumes sur une belle 
minéralité
Bouche : Très gourmand, il laisse apparaître des arômes 
caractéristiques de fleur blanche et d’agrumes, excellente longueur en 
bouche
Garde : 8 à 10 ans
Température de service : 10°



HISTOIRE DU DOMAINE
Depuis l'arrivée de Gilles Maudry au Domaine de Maltaverne en 1984, la petite ferme à l'allure modeste n'a cessé de s'améliorer, notamment d'un point de vue 
cultural et vinicole. Aujourd’hui, la relève est assurée par Matthieu qui rejoint l’exploitation en 2015 à la fin de ses études viticoles et d'oenologie. Epaulé par son 
père, il compte bien honorer à son tour l’image du Domaine de Maltaverne et y apporter sa touche de créativité.


